KIN

FUSION
KITCHEN

SIGNATURE

UMAMI DESIRE
Salzig - Zitronig - kraftvolles Umami
Gin - Shiso - Szechuanpfeffer - Fino Sherry - Soja - Zitrus - Ananas
14

YUZU GARDEN
Blumig - Zitronig - Sanft scharf
Ketel One Vodka - Yuzu - Holunderbliite - Zitrus - Togarashi
16

KINMLET
Klar - Aromatisch - Raffiniert
Ki-no-bi Kyoto Dry Gin - Kyoto Essence - Limette - Lychee
15

SCARLET KISS
Vibrant - Samtig - Verfiihrerisch
Apollon Sake - London Dry Gin - Campari - Passionsfrucht - Zitrus - Eiweild
14

BURNING SIN
Rauchig - Wiirzig - Komplex
Mezcal - Kirschlikor - Fernet Branca - Kakao - ThaiChili - chipotle
16

Cocktail Hour | 17 — 18 Uhr
Exklusiver Vorteil auf
unsere Cocktailkreationen



KIN

FUSION
KITCHEN

CLASSIC SELECTION

APEROL - CAMPARI SPRITZ NEGRONI

Aperol oder Campari - Prosecco D.O.C - Soda London Dry Gin - Campari - Antica Formula Vermouth

10 13
LILLET WILDBERRY TOMMY’S MARGARITA

Lillet Rose - Hibiscus Tonic - Wildbeeren - Soda Tequila Blanco 100% Agave - Limette - Agavensirup

11 13
WHISKY - PISCO SOUR ESPRESSO MARTINI
Bourbon Whiskey oder Pisco - Limette - Eiweil} - Sirup Wodka - Kaffeelikor - Espresso Shot

12 13

HOUSE MOCKTAILS
(Alkoholfrei)

THAI Mojito
Thai Basilikumsirup - Limette - Ginger Ale - Soda
10

KIN Spritz
Mangopiree - Maracujasaft - Hibiscus Tonic - Soda
10

KIN selbsgemachte Limonade
Kin Kordial - Soda
6

Cocktail Hour | 17-18 Uhr
Exklusiver Vorteil auf
unsere exklusiven Cocktailkreationen



